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FORMATO INFORME LEGALIZACIONDESPLAZAMIENTO - CONTRATISTA 
 

CIUDAD Y FECHA ESPINAL 01 DE NOVIEMBRE DE 2022 

PRESENTADO A: OSCAR ROLANDO CASTRO GUERRA. SUBDIRECTOR CENTRO 
AGROPECUARIO LA GRANJA 

ORDEN DE VIAJE No:  
 

           

FECHA DE INICIO: FECHA DE FINALIZACION: 

03 - OCTUBRE– 2022 25– OCTUBRE– 2022 

LUGAR A DONDE 
REALIZÓ EL 

DESPLAZAMIENTO 
 

REGIONAL / CENTRO DE 
FORMACION 

OTRA : ( ciudad) 

TOLIMA / CENTRO 
AGROPECUARIO LA 
GRANJA 

ESPINAL-PRADO-DOLORES-
IBAGUE-ESPINAL 

OBJETIVO DEL DESPLAZAMIENTO: 
 

TRANSPORTE SEGÚN LINEAMIENTOS PROGRAMA SER MES DE OCTUBRE 2022 

ACTIVIDADES  DESARROLLADAS: 

 

RUTA: ESPINAL - PRADO - DOLORES- IBAGUE. 

 

 Los días 03 y 04 de octubre se orientó formación en el programa de Sena Emprende Rural, 

curso emprendedor en gastronomía típica rural, ejecutando las competencias del diseño 

curricular del programa asignado al municipio de Prado, Competencia: Preparar alimentos de 

acuerdo con procedimiento técnico y normativa de alimentos. Ficha 2609619 

 

 El día 05 de octubre se orientó formación en el programa de Sena Emprende Rural, 

curso preparaciones con frutas y verduras cocidas, ejecutando las competencias del diseño 

curricular del programa asignado al municipio de Ibagué, corregimiento Villa Restrepo, 

Competencia: Preparar alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de 

alimentos. Ficha 2666847. 

 

 El día 07 de octubre se orientó formación en el programa de Sena Emprende Rural, 

curso emprendedor en gastronomía típica rural, ejecutando las competencias del diseño 

       curricular del programa asignado al municipio de Ibagué, barrio el Salado, Competencia: 

 Preparar alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de alimentos. Ficha 

2528123. 

 

 Los días Los días 10 y 11 de octubre se orientó formación en el programa de Sena Emprende 

Rural, curso emprendedor en gastronomía típica rural, ejecutando las competencias del diseño 

curricular del programa asignado al municipio de Prado, Competencia: Manipular alimentos de 

acuerdo con procedimiento técnico y normativa de alimentos. Ficha 2609619 

 

 El día 12 de octubre octubre, se inició proceso de matrícula de la  formación en el programa de 

Sena Emprende Rural, 
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curso preparaciones con frutas y verduras cocidas, ejecutando las competencias del diseño 

Curricular del programa asignado al municipio de Ibagué, corregimiento Villa Restrepo, 

Competencia: Preparar alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de 

alimentos. Ficha 2666847. 

 

 

 El día 14 de octubre se orientó formación en el programa de Sena Emprende Rural, 

curso emprendedor en gastronomía típica rural, ejecutando las competencias del diseño 

       curricular del programa asignado al municipio de Ibagué, barrio el Salado, Competencia: 

 Preparar alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de alimentos. Ficha 

2528123. 

 

 El día 17 se realizó reunión de octubre se orientó formación en el programa de Sena Emprende 

Rural, curso emprendedor en gastronomía típica rural, ejecutando las competencias del diseño 

       curricular del programa asignado al municipio de dolores, vereda Japón, Competencia: 

 Preparar alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de alimentos. 

 

 El día 19 de octubre se orientó formación en el programa de Sena Emprende Rural, 

curso preparaciones con frutas y verduras cocidas, ejecutando las competencias del diseño 

       curricular del programa asignado al municipio de Ibagué, corregimiento villa Restrepo 

       Competencia: Preparar alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa. Ficha 

        2666847.     

 

 El día 21 de octubre se orientó formación en el programa de Sena Emprende Rural, 

curso emprendedor en gastronomía típica rural, ejecutando las competencias del diseño 

       curricular del programa asignado al municipio de Ibagué, barrio el Salado, Competencia: 

       Preparar alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de alimentos. Ficha   

       2528123. 

 

 El día 24 y 25 de octubre se orientó formación octubre se orientó formación en el programa de 

Sena Emprende Rural, curso emprendedor en gastronomía típica rural, ejecutando las 

competencias del diseño 

curricular del programa asignado al municipio de Prado, Competencia: Manipular alimentos de 

acuerdo con procedimiento técnico y normativa de alimentos. Ficha 2609619. 

 

 

RESULTADOS: 

1. PREPARAR ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA LAS BUENAS PRÁCTICAS DE 
MANUFACTURA (BPM). 

             2.   VALIDAR LA APLICACIÓN DE LAS BUENAS PRÁCTICAS DE MANUFACTURA EN EL 
ESTABLECIMIENTO, DE ACUERDO CON LA NORMATIVIDAD VIGENTE. 

             3.   ESTABLECER LOS RIESGOS DE CONTAMINACIÓN DE LOS ALIMENTOS Y    SUS  
                   MEDIDAS PREVENTIVAS SEGÚN NORMATIVA. 

 

EVIDENCIAS O SOPORTES:  
 

1. REGISTRO FOTOGRAFICO 
2. LISTADOS DE ASISTENCIA 
3. FORMATO DE LEGALIZACION DE TRANSPORTE INFORMAL. GRF-F-076    V.01 
4. EVIDENCIAS SOPORTADAS EN LA CARPETA DEL DRIVE DE CUENTA DEL MES DE 

JUNIO. 

COMPROMISOS 
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ACTIVIDAD RESPONSABLE FECHA 

1. Continuar con la 
ejecución del objeto 
contractual 

Cristian Camilo Rodriguez 
Valencia. 01 de noviembre de 2022 a 30 

de noviembre de 2022 

  
 

CONCLUSIÓNES: 
 
1. Los procesos formativos se desarrollan de manera eficiente, y contribuyen al desarrollo 
económico de los municipios donde se orientan. 
2. Se crearon algunas unidades prodcutivas. 

DATOS DEL CONTRATISTA 

NOMBRE Y APELLIDO FIRMA 
CRISTIAN CAMILO RODRIGUEZ VALENCIA. 

 
VISTO BUENO SUPERVISOR 

CARGO DEL SUPERVISOR NOMBRE Y APELLIDO 
SUPERVISOR 

FIRMA 

COORDINADORA 
ACADEMICA 

GINA DEL PILAR 
SANCHEZ SANCHEZ 

 
 

 

 



               REGISTRO FOTOGRAFICO FORMACIONES MES DE OCTUBRE PROGRAMA SER. 

FICHA 2609619 EMPRENDEDOR EN GASTRONOMIA TIPICA RURAL-MUNICIPIO DE PRADO. 

03-10-2022 Y 04-10-2022. TALLER COCINA TIPICA COLOMBIANA (AJIACO-SABAJON ARTESANAL-AJI 

DE AGUACATE-ALMOJABANAS-TORTA DE ALMOJABANA). 

 

 



10-10-2022 Y 11-10-2022. TALLER DE COCINA TIPICA COLOMBIANA (PESCADO ASADO, CAPON DE 

AHUYAMA, AVENA DE ARROZ, PAN DE ARROZ. 

 

 

 



 

17-10-2022 y 18-10-2022. TALLER DE COCINA PREPARACIONES CON ARROZ; ARROZ ORIENTAL Y 

ARROZ COLORADO.

 



 

25-10-2022 Y 25-1022 TALLER DE COCINA PREPARACIONES CON ARROZ; ARROZ PAISA, ARROZ 

GRIEGO. 

 



 

31-10-2022. TALLER DE COCINA TIPICA LOMO DE CERDO RELLENO DE FRUTA, SALSA DE LULO Y 

TORTA DE CUAJADA. 

 



 

FICHA 2528123 EMPRENDEDOR EN GASTRONOMIA TIPICA RURAL IBAGUE BARRIO SALADO. 

07-10-2022. TALLER DE COCINA ROLLO DE CARNE. 

 



 

14-10-2022  TALLER DE COCINA POLLO RELLENO O GALANTINA DE POLLO. 

 



 

21-10-2022 Y 28-10-2022 TALLER DE COCINA PREPARACION DE COJIN DE LECHONA Y 

ACOMPAÑAMIENTOS. 

 



 

 

 

 

 

 

 



FICHA 2666847 PREPARARACION CON FRUTAS Y VERDURAS COCIDAS IBAGUE-CORREGIMIENTO DE 

VILLA RESTREPO. 

05-10-2022. SOCIALIZACION CURSO. 

 

 

 

 



12-10-2022 MATRICULA CURSO. 

 

19-10-2022 CONTINUACION MATRICULA CURSO. 

 

 

 



 

 

26-10-2022 Y 27-10-2022 SOCIALIZACION SOBRE B.P.M. – SONDEO PREVIO DE CONOCIMIENTOS. 

METODOS DE COCCCION-METODOLOGIA DEL CURSO-EQUIPOS DE TRABAJO-PLAN DE TRABAJO. 

 

 

 

 



                       REGISTRO DE ASISTENCIA MES DE OCTUBRE PROGRAMA SER. 

FICHA 2609619 EMPRENDEDOR EN GASTRONOMIA TIPICA RURAL-MUNICIPIO DE PRADO. 

03-10-2022 Y 04-10-2022. 

 

10-11-2022 Y 11-10-2022. 

 

 



24-10-2022 Y 25-10-2022. 

 

31-10-2022 

 

 



FICHA 2528123 EMPRENDEDOR EN GASTRONOMIA TIPICA RURAL IBAGUE BARRIO SALADO. 

07-10-2022. 

 

14-10-2022

 



21-10-2022. 

 

28-10-2022. 

 



FICHA 2666847 PREPARARACION CON FRUTAS Y VERDURAS COCIDAS IBAGUE-CORREGIMIENTO DE 

JUNTAS. 

05-10-2022. 

 

12-10-2022

 

 



19-10-2022. 

 

26-10-2022 Y 27-10-2022. 

 

  

 


